
急激な気候変動と異常気象による生産量の激減で、危機的
な状況に陥ったティマーナ地区の農家さんたちは、コーヒ
ーの品質向上を目的に、生産者組合Aprotimanaを結成し
ました。 Kaizen project という名前で、品質向上をはかる
プロジェクトをコロンビア中で実施している輸出会社
lohas beans さんが、伝統的な精製方法はそのままで近代
的で効率の高い農法を取り入れ、地域の品評会でも高い評
価を受けています。
爽やかな酸味とマイルドな口当たりが特徴です。

産地 : コロンビア

精製 :  ウォッシュド

乾燥 :  天日乾燥

品種 :カツーラ、Variedad、
Colombia、Castillo、
Yellow/Red Bourbon

標高 : 1,300 ~1,900 m 

栽培 :シェードグロウン

梱包 : グレインプロ + 麻袋

おすすめ焙煎度 :

Flavor note : 

ウィラ、ティマーナ

fruit jam , citric, vanilla , 
smooth

Colombia Huila Timana Lohas
コロンビア ウィラ ティマーナ ロハス

- 伝統と改善で、危機をのりきった農家の絆の集大成

ウィラ、
ティマーナ

ハイ ~ フルシティ
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